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前    言
根据《中华人民共和国食品安全法》制定本标准。
本标准严格按照GB/T1.1《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的要求进行编写。
本标准由辽宁龙泽糖业有限公司提出并起草。

本标准主要起草人：高树志、宋兆鹏。
本标准属首次发布。
生产单位：辽宁龙泽糖业有限公司
冰糖风味甘蔗糖水溶液
1 范围
本标准规定了冰糖风味甘蔗糖水溶液的术语、技术要求、检验方法、检验规则、标志、包装、运输、贮存。
本标准适用于以白砂糖、绵白糖或原糖为主要原料，经过溶解、过滤、调配、调香、灌装主要工艺加工而成的冰糖风味甘蔗糖水溶液。
2规范性引用文件
下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T317 白砂糖
GB/T1445 绵白糖
GB/T15108 原糖

GB 2760 食品安全国家标准  食品添加剂使用标准
GB 2762 食品安全国家标准  食品中污染物限量

GB5749 生活饮用水卫生标准
GB/T 5009.11 食品安全国家标准  食品中总砷的测定方法
GB/T 5009.12 食品安全国家标准  食品中铅的测定方法
GB/T 5009.34 食品安全国家标准  食品中亚硫酸盐的测定方法
GB 7718 食品安全国家标准  预包装食品标签通则
GB 13104 食品安全国家标准  食糖
GB 14881 食品安全国家标准  食品生产通用卫生规范
GB/T 20882 果葡糖浆
QB/T 4093  液态糖
QB/T 2343.2-2013 赤砂糖试验方法
GB/T35887 白砂糖试验方法
JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则 

国家质量监督检验检疫总局令[2005]第75号《定量包装商品计量监督管理办法》 
3 术语和定义

3.1 冰糖风味甘蔗糖水溶液
   以白砂糖、绵白糖或原糖为原料，经过溶解、调配、过滤、灌装等主要工艺加工而成的，主要成分为蔗糖的液态食糖制品。冰糖风味甘蔗糖水溶液可代替蔗糖适用于糕点、饮料、罐头、冷饮及饲料加工等行业，为下游客户省去了砂糖再溶、过滤、调香等过程，可明显减少能耗，降低生产成本。
3.2槽车

   用于运输冰糖风味甘蔗糖水溶液的罐车，其罐体及进出料口均以食品级不锈钢材料制成。
4 技术要求

4.1原辅料要求
4.1.1绵白糖
应符合GB/T1445全部规定要求。

4.1.2白砂糖
应符合GB/T317全部规定要求。

4.1.3原糖
应符合GB/T 15108全部规定要求。
4.1.4香精
应符合SN/T 2360.22-2009的要求
4.2感官要求
4.2.1色泽：无色或浅黄色，无明显黑渣和杂质。
4.2.2滋味和气味：无臭，甜味温和，香气醇厚，无异味。
4.2.3组织形态：呈透明清亮液体。
4.2.4  杂质：无肉眼可见杂质。
4.3理化要求
冰糖风味甘蔗糖水溶液的各项理化要求应符合表1的规定。
表1 理化要求

	项    目
	指    标

	总糖分（蔗糖分+还原糖分）/( % )         
	≥
	 98.5

	干物质（固形物）含量/%
	≥
	 65

	PH
	
	5.0～6.5

	二氧化硫/（g/kg）
	≤
	0.1

	总砷(以As计)/ (mg/kg)
	≤
	 0.50

	铅(以Pb计)/ (mg/kg)
	≤
	 0.45


4.4生物指标
螨：不得检出
4.5 其他污染物限量要求

应符合GB 2762要求
4.6 净含量及允许负偏差要求
净含量应符合国家质量监督检验检疫总局令75号《定量包装商品计量监督管理办法》
4.7 生产加工过程中的卫生要求
应符合GB14881的规定
4.8 食品安全要求
应符合GB13104的规定
5试验方法
5.1感官指标
量取50  mL样品放于无色、洁净的样品杯或烧杯中，于明亮处肉眼观察其色泽和外观，然后嗅其气味并用口尝试之，试前清水漱口。
5.2理化指标检验
5.2.1干物质（固形物）含量
5.2.1.1 仪器
阿贝折光仪：精度为0.0001单位折光率。
5.2.1.2仪器校正
在20°C时，以蒸馏水校正折光仪率的折光率为1.3330,相当于干物质（固形物）含量为零。
5.2.1.3 测定
按GB/T 20882中方法执行。
   《附录A》的作用
在制糖行业中，溶液状态的食糖制品的干物质含量是使用阿贝折光仪测得的，在不同温度和不同干物质含量条件下，测量的结果会有一定的误差。为使测量数据更加接近实际结果，需要根据不同情况依据《附录A》进行校正。
5.2.2 总糖分
    按QB/T 4093 规定的方法测定
5. 2. 3 pH
称取样品20.0 mL于50mL烧杯中，加蒸馏水20mL溶解，测量样液温度，调节酸度计的温度补偿，然后测定样液的pH。

5.2.4 铅
按照GB/T 5009.12规定的方法测定
5.2.5总砷
     按照GB/T 5009.11规定的方法测定
5.2.6 二氧化硫

按照GB/T 5009.34规定的方法测定。
5.2.7螨
     按照GB13104规定的方法测定
5.2.8 净含量
     按照JJF 1070规定的方法测定
6检验规则
6.1组批
同原料、同工艺生产的产品，以一次投料为一批，最大批次量不得超过班产量。每批产品 应经生产厂的检验部门检验合格后出厂，并附有产品质量合格证。
6.2抽样
6.2. 1按表2的规定抽取样品。
表2冰糖风味甘蔗糖水溶液样品抽样表
	批量范围/桶
	抽取样本数/桶

	<50
	2

	50 〜100
	4

	>100
	6


6.2.2槽车装产品每车必检。
6.2.3桶装和槽车装产品应液面10cm以下处抽取样品，取样器应符合食品卫生标准。
6. 2. 4槽车装产品每份取样量应不小于2kg;桶装产品每份取样量不小于lkg;瓶装产品取样总量不小于 2kg。
6.2.5抽取的样品混勻后分作两份，签封。粘贴标签，在标签上注明产品名称、生产厂名及地址、批号、取样日期及地点、取样人姓名、一份送化验室进行检验，另一份封存，保留半个月备查。作微生物检验时，取样器和玻璃瓶应事先灭菌（样品不得接触瓶口）。
6.3出厂检验
6.3.1产品出厂前，应由生产厂的质检部门负责按本标准规定逐批进行检验。符合标准要求，并签署质量合格证的产品方可出厂。
6.3.2出厂检验的项目：感官要求、干物质（固形物）含量、总糖分、pH值、二氧化硫、总砷、铅、螨。 需增加项目时，在供、收双方的书面合同中明确。
6.4型式检验
型式检验项目为本标准技术要求中规定的全部项目。一般情况下，型式检验半年进行一次。在下列情况之一时，亦应进行型式检验。
a) 新试制的产品或正常生产的产品停产3个月后，重新恢复生产时；
b) 出厂检验与上次型式检验结果有较大差异时；
c) 质量监督机构提出进行型式检验要求时。
6.5判定规则
交收检验或型式检验项目如有项目不符合标准要求，可以加倍抽样复检。复检后如仍有1项及以上不符合本标准要求者，判为不合格品。
7标签、包装、运输、贮存
7.1标签
7.1.1 预包装冰糖风味甘蔗糖水溶液标签应除符合GB 7718的规定外，还应符合和《食品标识管理的规定》，如果用桶、槽车等大容器进行包装运输，大容器外须注有产品名称、配料表、净含量和规格、生产者名称、地址和联系方式、生产日期、保质期、贮存条件、食品生产许可证编号、产品标准代号及其他需要标识的内容。
7.1.2推荐在标签上标注保质期，保质期由生产企业自行确定。
7.2包装
7.2.1
应使用洁净的、符合食品要求的容器进行包装。包装储运图示按国家质质量监督检验检疫总局令[2007]第102号的规定和GB/T191来执行。
7.3运输、贮存
7.3.1本产品在运输过程中，须防尘、防蝇，严防暴晒、雨淋，严禁与有害、有毒、有异味和其他易污染物品混装混运。
7.3.2本 产 品 应 储 存于常温、干燥的仓库中，严禁露天存放。
附录A
(规范性附录）
干物质（固形物）含量与温度换算表
	温度

/℃
	干物质（固形物）含量%

	
	0
	5
	10
	15
	20
	25
	30
	35
	40
	45
	50
	55
	60
	65
	70
	75
	80
	85

	从测定值中减去

	15
	0.29
	0.31
	0.32
	0.33
	0.34
	0.35
	0.36
	0.37
	0.37
	0.38
	0.38
	0.38
	0.38
	0.38
	0.38
	0.38
	0.37
	0.37

	16
	0.24
	0.25
	0.26
	0.27
	0.28
	0.28
	0.29
	0.30
	0.30
	0.30
	0.31
	0.31
	0.31
	0.31
	0.31
	0.30
	0.30
	0.30

	17
	0.18
	0.19
	0.20
	0.20
	0.21
	0.21
	0.22
	0.22
	0.23
	0.23
	0.23
	0.23
	0.23
	0.23
	0.23
	0.23
	0.23
	0.22

	18
	0.12
	0.13
	0.13
	0.14
	0.14
	0.14
	0.15
	0.15
	0.15
	0.15
	0.15
	0.15
	0.15
	0.15
	0.15
	0.15
	0.15
	0.15

	19
	0.06
	0.06
	0.07
	0.07
	0.07
	0.07
	0.07
	0.08
	0.08
	0.08
	0.08
	0.08
	0.08
	0.08
	0.08
	0.0S
	0.08
	0.07

	加在测定值上

	21
	0.06
	0.07
	0.07
	0.07
	0.07
	0.07
	0.08
	0.08
	0.08
	0.08
	0.08
	0.08
	0.0S
	0.0S
	0.08
	0.08
	0.08
	0.07

	22
	0.13
	0.14
	0.14
	0.14
	0.15
	0.15
	0.15
	0.15
	0.16
	0.16
	0.16
	0.16
	0.16
	0.16
	0.15
	0.15
	0.15
	0.15

	23
	0.20
	0.21
	0.21
	0.22
	0.22
	0.23
	0.23
	0.23
	0.23
	0.24
	0.24
	0.24
	0.24
	0.23
	0.23
	0.23
	0.23
	0.22

	24
	0.27
	0.28
	0.29
	0.29
	0.30
	0.30
	0.31
	0.31
	0.31
	0.32
	0.32
	0.32
	0.32
	0.31
	0.3!
	0.31
	0.30
	0.30

	25
	0.34
	0.35
	0.36
	0.37
	0.38
	0.38
	0.39
	0.39
	0.40
	0.40
	0.40
	0.40
	0.40
	0.39
	0.39
	0.39
	0.38
	0.37

	

	26
	0.42
	0.43
	0.44
	0.45
	0.46
	0.46
	0.47
	0.47
	0.48
	0.48
	0.48
	0.48
	0.48
	0.47
	0.47
	0.46
	0.46
	0.45

	27
	0.50
	0.51
	0.52
	0.53
	0.54
	0.55
	0.55
	0.56
	0.56
	0.56
	0.56
	0.56
	0.56
	0.55
	0.55
	0.54
	0.53
	0.52

	28
	0.58
	0.59
	0.60
	0.61
	0.62
	0.63
	0.64
	0.64
	0.64
	0.65
	0.65
	0.64
	0.64
	0.64
	0.63
	0.62
	0.61
	0.60

	29
	0.66
	0.67
	0.68
	0.69
	0.70
	0.71
	0.72
	0.73
	0.73
	0.73
	0.73
	0.73
	0.72
	0.72
	0.71
	0.70
	0.69
	0.68

	30
	0.74
	0.75
	0.77
	0.78
	0.79
	0.80
	0.81
	0.81
	0.81
	0.82
	0.81
	0.81
	0.81
	0.80
	0.79
	0.7S
	0.77
	0.75

	

	31
	0.83
	0.84
	0.85
	0.87
	0.88
	0.89
	0.89
	0.90
	0.90
	0.90
	0.90
	0.90
	0.89
	0.88
	0.87
	0.86
	0.84
	0.83

	32
	0.91
	0.93
	0.94
	0.95
	0.96
	0.97
	0.98
	0.99
	0.99
	0.99
	0.99
	0.98
	0.97
	0.96
	0.95
	0.94
	0.92
	0.90

	33
	1.00
	1.02
	1.03
	1.04
	1.05
	1.06
	1.07
	1.08
	1.08
	1.08
	1.07
	1.07
	1.06
	1.05
	1.03
	1.02
	1.00
	0.98

	34
	1.10
	1.11
	1.12
	1.13
	1.15
	1.15
	1.16
	1.17
	1.17
	1.17
	1.16
	1.15
	1.14
	1.13
	1.12
	1.10
	1.08
	1.06

	35
	1.19
	1.20
	1.22
	1.23
	1.24
	1.25
	1.25
	1.26
	1.26
	1.25
	1.25
	1.24
	1.23
	1.21
	1.20
	1.18
	1.16
	1.13

	

	36
	1.29
	1.30
	1.31
	1.32
	1.33
	1.34
	1.35
	1.35
	1.35
	1.35
	1.34
	1.33
	1.32
	1.30
	1.28
	1.26
	1.24
	1.21

	37
	1.38
	1.40
	1.41
	1.42
	1.43
	1.44
	1.44
	1.44
	1.44
	1.44
	1.43
	1.42
	1.40
	1.38
	1.36
	1.34
	1.32
	1.29

	38
	1.48
	1.50
	1.51
	1.52
	1.53
	1.53
	1.54
	1.54
	1.53
	1.53
	1.52
	1.51
	1.49
	1.47
	1.45
	1.42
	1.39
	1.36

	39
	1.59
	1.60
	1.61
	1.62
	1.62
	1.63
	1.63
	1.63
	1.63
	1.62
	1.61
	1.60
	1.58
	1.56
	1.53
	1.50
	1.47
	1.44

	40
	1.69
	1.77
	1.71
	1.72
	1.72
	1.73
	1.73
	1.73
	1.72
	1.71
	1.70
	1.69
	1.67
	1.64
	1.62
	1.59
	1.55
	1.52


参考温度：20℃

